Z eppole ol patate

lessarey/ K.g di patate passarle nello schiacclapatate agotungere 50 gy oi burro
pelate e taglinte a cubettl

.. 50 gr dilievito di blrra agglungere 4 uova 500 gy difarinag,
wno pervolta uwn pizzico di sale,

50 gr di zucchero



LmPastare bene e Lasciar stendere la pastn creare oelle mocehette (o
riposareper una mezz'oretta formando oel cilinolvi di 1 dellepalline)
v ol Spessore

friggereinoliodi scolare sucarta assorbente passare ancora caloe
avachidi bollente tn zucchero e cannella
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